
coc i na  ec l éct i ca

del griego eklegein: escoger, elegir y usar lo 
mejor de fuentes variadas. 
Creatividad, expresividad y libertad de ideas 
para crear un estilo propio sin etiquetas. 



Eklekto Catering
 
623 99 58 99
info@eklekto.es

 
www.eklekto.es 



Somos una empresa de servicios de 
catering que presenta un perfil 

alternativo. Un perfil que no queremos 
definir de una sola manera sino como 

la fusión de muchas. 

Nacemos del deseo de crear una 
cocina nueva, auténtica, sin 

imposición a seguir los parametros 
tradicionales y siendo fieles a 

nosotros. 



“El pez que 
se adapta 

con facilidad 
se come 

al que no.”

Nos adaptamos a las necesidades de 
cada uno, a las tendencias, 

a las temporadas. 

Nos nutrimos de todas las escuelas de 
cocina. 

Fusionamos comida internacional con 
nacional, tradición con vanguardia. 

Combinamos técnicas de cocina 
inovadoras. 

Cuidamos nuestra selección de 
materia prima. 

Buscamos sabores y aromas inusuales 
como seña de identidad.

Nos adaptamos para crear 
experiencias gastronómicas 

personalizadas.     



Nuestra 
versatilidad y 

nuestra 
capacidad 

de adaptación 
es nuestro 
elemento 

diferenciador.

Ofrecemos un enfoque personalizado 
y exclusivo para cada uno de nuestros 

eventos, trabajando estrechamente 
con nuestros clientes, amoldándonos 

a circunstancias y necesidades 
específicas.



La excelencia 
de nuestro 

servicio es una 
prioridad. 

Ofrecemos un servicio profesional, 
eficiente y amigable en todas las 

etapas de las relaciones con 
nuestros clientes: desde la primera 
llamada hasta la finalización del 

evento.   



Atención al 
detalle y 

armonía visual

Cuidamos el espacio así como la 
presentación de nuestros platos 

para crear una experiencia 
gastronómica sorprendente para 

todos los sentidos.



Un enfoque 
gastronómico 
basado en la 
sostenibilidad 

medioambiental. 

Nos abastecemos de productores 
locales. 

Trabajamos con ingredientes de 
temporada. 

Favorecemos prácticas sostenibles en 
términos de reducción de desperdicios, 
reutilización y gestión de residuos para 

reducir el impacto medioambiental 
que tienen nuestras acciones. 
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