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sn9cks

Chips de yuca

Deliciosas y crujientes [dminas de yuca suflada

Maiz y aguacate

Cono crujiente de maiz relleno de suave puré de aguacate, fresca alba-
haca y delicado masago.

Green shot

Refrescante ensalada licuada gue combina el pepino crujiente, el picante
del jengibre y la frescura de la menta.

Tabla de quesos

Nuestra cuidadosa seleccion de guesos hacionales e intfernacionales

Tabla de embutidos

Aromas y sabaores intensos en nuestra seleccion de embutidos ibericos






A

eritivos

f

Pizzeta de caballa

Nuestra pizzeta crujiente, coronada con caballa en semisalazon y un deli-
Cioso pomodoro de tomate seco

Coca amb tonyina

Clasico + innovacion: tradicional "coca amib tonyina” con un toque eklek-
{[@)

Hummus de berenjena asada

Cremoso y suave hummus elaborado con berenjena asada gque le aporta
un ahumado irresistible

Bloody mary de marisco

Cocktail de zumo de tomate natural con marisco fresco y especias aro-
Maticas

Tosta de tartar de salmén y kimchi

Tartar de salmon fresco aderezado con una mayonesa de kimchi que le
aporta un togue picante y audaz






ap®eritivos

calientes

Bikini de salmén, trufa y wasabi

Nuestro sandwich gourmet con delicada crema frufada combinado con
salmon ahumado y un togue de wasabi

Croqueta de pollo, anchoa y parmesano

Crujiente exterior con un jugoso interior: croqueta de pollo acompanana de
mMmayonesa de anchoad y queso parmesano

Mini burger

Suculenta carne de ternera con marinado eklekto que realza su sabor vy ju-
gosidad

Brocheta de pollo Nagoya Tebasaki

Jugoso pollo marinado al estilo Nagoya, tradicion y sofisticacion

Gyoza de cerdo Chashu

Vigje a japon: Gyoza de cerdo al estilo fradicional de ramen

Pao Bao Pibil

Tierno pan bao relleno de sabrosa cochinita pibil, crujientes encurtidos y de-

liciosa salsa tartara






entradas

frias

Ensalada de tomate, botarga y gazpacho

Fresca ensalada de tomate fresco de temporada alinado con huevas ra-
ladas y acompanado de gazpacho verde

Tomate con salazones y molletes

Cldsico sabor del tomate de temporada, realzado con salazones, encurti-

dos y aportando textura con crujientes mollitas de coca salada

Ceviche de corvina

Ceviche tradicional preparado con corvina fresca y una mezcla de sabo-
res citricos y picantes, puro sabor latinoamericano

Burratq, rdcula y pesto

Fresca y cremosa ensalada de burrata rdcula vy salsa pesto

Carpaccio de alcachofa

Equilibrio de sabores y colores: carpaccio tricolor de finas [dminas de
salmon, pesto aromdtico y corvina fresca

Carpaccio de salmén, corvina y remolacha

Lecho de alcachofas finisimas perfumadas con aceite de oliva virgen,
notas refrescantes de limon y escamas de parmesano

o
L






entradas

calientes

Atun picante, huevo y patata

Sabroso tartar de atun picante acompanado de un jugoso huevo frito y

crujlentes patatas

Kokotxas de bacalao y panceta al pil pil

Deliciosas kokotxas de bacalao, cocinadas a baja temperatura, acompa-
Nnadas de su pil pil y panceta ibérica






pIGTOS o

principal®s

Carrilleras de ternera a la bourguignonne

Cldsico de la cocina francesa con un togque eklekto
qgue le aporta un sabor unico y cautivador

Presa ibérica quemada

Jugosidad y sabor infenso: presa ibérica marinada en
una exquisita mezcla de especias ahumadas para
realza su sabor y textura

Solomillo de ternera a la brasa

Sabroso solomillo de ternera cocinado a la brasa para
darle ese sabor ahumado manteniedo siempre esa tex-
fura tierna

Bacalao confitado con ajos y tomate

Suculento taco de bacalao cocinado en su Propio jugo
para conservar todos sus sabores naturales

Merluza All i Pebre

Merluza cocinada a baja temperatura banada en una
salsa cldsica valenciana que realza su sabor y aporta
ese toque distintivo






postres

Milhojas de vainilla

Crujiente hojaldre acompanado de una deliciosa
crema pastelera de vainilla

Carrot cake

Esponjosa tarta de zanahoria con una cremosa cober-
fura

Tarta de queso

Cremosa y suave tarta de queso



al<1

Chips de yuca
Mais y aguacate

Green shot

Pizzeta de caballo
Coca amlbo tonyina
Hummus de berenjena asada

Bloody Mary de Marisco

Bikini de Salmon, frufa y wasabi
Crogueta de pollo, anchoa y parmesano
Mini burguer

Ensalada de tomarte, boraga y gazpacho

Carilleras de ternera a la bourguignonne

Mihojas de Vainilla

80 euros®

*Precio orientativo sin IVA incluido

al<2

Chips de yuca
Mais y aguacate

Green shot

Pizzeta de caballo

Coca amlbo tonyina

Hummus de berenjena asada
Bloody Mary de Marisco

Tosta de tartar de salmon y kimehi

Bikini de Salmon, trufa y wasabi
Crogueta de pollo, anchoa y parmesano
Mini burguer

Borocheta de pollo Nagoya Tebasaki

AtUn picante, huevo y patata
Bacalao confitado con ajos y tomarte
Presa ibérica guemada

Tarta de gqueso

120 euros”
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Bon appétit!



